LUKSUS
DINNER BUFFET
PA

A

Rosenhavestraede 2, 4000 Roskilde, Denmark
+45-46 3503 15
www.cafesatchmo.com



SELSKAB PA SATCHMO
(MIN 20 PERSONER)

VELKOMST DRINKS MED HJEMMESALTEDE MANDLER OG SALT-SNACKS
SATCHMOS DINNER MENU
(L, VAND OG HUSETS VIN AD LIBITUM UNDER MIDDAGEN
ISVAND PA BORDENE
BORDDAKNING
KAFFE, TE OG DESSERTVIN TIL DESSERTEN

HAR LOKALERNE I 5 TIMER, DEREFTER 2200 KR I TIMEN

DEPOSITUM BETALES VED RESERVATION AF DATO; 3000 KR
REG NR: 9309
KONTONR: 2090401680
SKRIV VENLIGT DATOEN SELSKABET ER BOOKET PA

PRIS PR KUVERT
VOKSNE 850 KR
B@RN UNDER 12 AR 580 KR
B@RN UNDER 2 AR GRATIS



SAMMENSZT DIN EGEN DINNER BUFFET (mellem 20 og 30 personer)
VZLG 9stk

BAGT RZBEDE OG HVIDL@GS SUPPE MED YOGHURT, GRESKARKERNER OG FRISK KORIANDER (KAN
LAVES VEGANSK)

LAKSERILETTE MED CREME FRAICHE, URTER OG NACHOS

KIKZARTETUN MED PAPPADUM @

SPICY-BAGTE GULER@DDER MED HASSELN@DDER OG CRISPY KIKARTER, LAGT PA CITRON-
YOGHURT DIP V)

FETACREME TOPPET MED OVNBAGT HVIDL@G OG SOLT@RREDE TOMAT

RADBEDE TARTAR MED PEBERRODSCREME OG AVOCADO STYKKER @

PULLED PORK I CRISPY SALAT BAD MED S@D CHILI MAYO, RASYLTET R@DKAL 0G
FLASKESVARKRUMMER

ROGET ANDEBRYST LAGT PA RUGBR@DSCHIPS, TOPPET MED PEBERRODSCREME 0G KRYDRET
PARETERN

SVAMPE STROGANOFF PA RISTET SURDEJSBR@D, SMURT MED CITRON OSTECREME @

HVID BONNESTIFADO V)

PERLEBYGSALAT MED GR@NKAL, KAKIFRUGT, GULER@DDER OG GRANATABLE VENDT I EN STARK
SENNEPSDRESSING @

SMASHED KARTOFLER MED BASILIKUM MAYO @

OVNBAGT S@D KARTOFFEL TOPPET MED FETA, AHORNSSIRUPS-MARINEREDE VALN@DDER OG
FRISK TIMIAN (KAN LAVES VAGANSK)

SELLERI JULIENNE I AIOLI-CREME FRAICHE DRESSING MED FRISKE URTER

MASSERET GRONKALSSALAT I CITRON AHORNSSIRUP DRESSING, £BLE STYKKER 0G
SOLSIKKEKERNER )

TO SLAGS OST MED DADLER

KRYDDERMUFFINS MED INGEEARCREME @

SATCHMO’S RISENMAM-VAFFEL MED MASCARPONE-KIRSEBAZRCREME

APPLE CRUMBLE V)

VEGANSK RETTER

)



