
LUKSUS 
DINNER BUFFET 

PÅ 

Rosenhavestræde 2, 4000 Roskilde, Denmark 
+45 - 46 35 03 15 

www.cafesatchmo.com 



SELSKAB PÅ  SATCHMO	
(MIN 20 PERSONER)	

VELKOMST DRINKS MED HJEMMESALTEDE MANDLER OG SALT-SNACKS	
SATCHMOS DINNER MENU - VÆLGE 9 STK.	

ØL, VAND OG HUSETS VIN AD LIBITUM UNDER MIDDAGEN	
ISVAND PÅ  BORDENE	
BORDDÆKNING	

KAFFE, TE  OG DESSERTVIN TIL DESSERTEN	

HAR LOKALERNE I 5 TIMER, DEREFTER 2200 KR I TIMEN	

DEPOSITUM BETALES VED RESERVATION AF DATO; 3000 KR	
REG NR: 9309	

KONTONR: 2090401680	
SKRIV VENLIGT DATOEN SELSKABET ER BOOKET PÅ 	

PRIS PR KUVERT	
VOKSNE  875 KR	

BØRN UNDER 12 Å R 580 KR	
BØRN UNDER 2 Å R GRATIS	



SAMMENSÆT DIN EGEN DINNER BUFFET (mellem 20 og 30 personer) 
VÆLG 9stk 

BAGT RØDBEDE- OG HVIDLØGS SUPPE MED YOGHURT, GRÆSKARKERNER OG FRISK KORIANDER ￼  

LAKSERILETTE MED CREME FRAICHE, URTER OG RUGBRØDSCHIPS 

CRISPY BAGTE ZUCCHINI-RINGE SERVERET MED HVIDLØGSDIP OG FORÅRSLØG  

SPICY BAGTE GULERØDDER, CRISPY KIKÆRTER OG HASSELNØDDER LAGT PÅ CITRON-YOGHURT DIP￼  

OVNBAGT GRÆSKAR, LAGT PÅ CRISPY SERRANO TOPPET MED CREAM CHEESE OG FRISK ROSMARIN 

STICKY STEGTE MISO-SVAMPE I BUTTERDEJ TOPPET MED FORÅRSLØG OG SESAMFRØ ￼  

KIDNEY BØNNER ´MEATBALLS’ SERVERET MED LIME MAYO ￼  

RØGET CHIPOTLE BELUGALINSER SERVERET MED NACHOS OG YOGHURT ￼  

LANGTIDSKOGT PULLED BEEF, MARINERET I RØDVIN-HOISIN SAUCE, SERVERET I BLØD TACO MED SØD-
CHILI EDDIKKE MARINEREDE GRØNTSAGER, TOPPET MED REVET SELLERI I CREME FRAICHE DRESSING 

CRISPY SMASHED JORDSKOKKER SERVERT MED BASILIKUM MAYO ￼  

GOCHUJANG-STYLE STEGTE KIKÆRTER SERVERET I CRISPY SALAT BÅD MED FRISK PERSILLE ￼  

TYNDSKÅRET ROSENKÅLSSALAT MED MANDLER, ÆBLE, TRANEBÆR OG FRISK CITRON-AHORNSIRUP 

DRESSING ￼  

TO SLAGS OST MED DADEL 

KLASSISK ‘APPLE CRUMBLE’ SERVERET MED YOGHURT ￼  

SATCHMO’S RISENNAM-VAFFEL, LAVET PÅ EN BASE AF RISENGRØD, SERVERET MED MASCARPONE-
KIRSEBÆR CREME 

VEGANSKE RETTER ￼  


